
 

 

 

  
 

 
 
Müsliblätter im Bierteig 
 
 
Zutaten: (für 10 Personen) 
 
Bierteig 
100 g Mehl 
1 TL Salz 
1,5 dl Bier 
2 EL Sonnenblumenöl 
1 Eigelb 
 
30 – 40  grosse Salbeiblätter 
Öl zum Ausbacken 
 
 
Zubereitung: 
 
Die Zutaten für den Bierteig  verrühren. 
Die Salbeiblätter einzeln in den Teig tauchen und in einer kleinen Bratpfanne im heissen Öl 
ausbacken. Auf Haushaltpapier abtropfen lassen.  
Die Müsliblätter als Apérohäppchen servieren. 
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